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Cocktail e joie et bouchées surprises
Velouté d'amiti¢ et tavtines de santé
' Silet O’amour A lassauce folie douce
Biiche O’harmonie et mignardises 100 % tendresse
Régalez vous!!!
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Dour accompagner I” Apéritif

Petits fours-salés (48 pi%ces) 48,00 € piece
Pain surprise mixte (48 pieces) 54,00 € piece
Duo 0¢ gambas & mangues 2,90 € piece

Mini-bocal de risotto de homard & topinambour 3,30 € pitce
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i ) Pain surp-rise
Entrées froides:

Cervine de St—?z\c‘ques

Cerrine d'¢crevisses 580 € lapart
\ Délice nordigue an saumon 590 £ Picce

Soie gras entier, Galantines, Jambons crus etc... (selon le cours)

0,80 € lapart

T €ntrées chaudes: :
J < - . - -d_-
Bouchee auris O¢ veau et.champignon 6,50 € pidce S0le/gras tnaison
Coquille Saint-Jacques novmande 0,90 € pidce

Chalet de o€l aux langoustines 0,95 € pidce

Doiisous Cuisinés:
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Silet 0¢ St Pierre du Cap 45,00 € leKg
(Langoustines, sauce crustacgs)
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Viandes Cuisinées:

Civet de chevrenil

~ Jambon en croiite sauce (Dadere (/s pers/mini)
Pavé d¢ chapon sauce aux motilles 11,80 € la part
Ris O¢ veau sauce aux cgpes 10,80 € la part
Sourisde, cerf sauce St Hubert et ses mavrons 10,80 € la part

37,00 € la part
42,50 € lapart g

Passez vos

commandes
a l'avance merci.
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Visitez notre site/
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.leleveuralaboucherie.com ~
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En provenance directe

de Normandie
L’Elevage
a la ferme du Hamel

C’est dans I'Orne en Normandie a proximité
du trés renommé Haras National du
Pin que ce situe la ferme du Hamel.

Cette exploitation familiale dispose de
vastes espaces naturellement riches en
herbes ou passent une grande partie
de 'année un troupeau de vaches
de race Parthenaise.
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Les animaux naissent et grandissent sur
’exploitation et disposent d’éléments de
bien-étre tel que stabulation sur paille,
aération plein air, instruments de massage,
musique...
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+  “LEleveur ..
“a la Boucherie
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Viande de notre élevage A
sélectionnée par notre maitre artisan

Boucherie Nouvelle

72 rue Damremont <>
75018 PARIS

Tel.: 0142 64 06 22
wuvwy.boucherienouvelle-paris18.com

la Grande Boucherie

10 rue de la Station

92600 ASNIERES-SUR-SEINE
Tel.: 0147 93 04 63
wwvv.lagrandeboucherie.com
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La Grande Boucherie de la Plaine \Nonceau
95 rue de Tocqueville
75017 PARIS
Tél.: 0147 63 41 65
wwwy.boucheriedelaplainemonceau.com f
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Une.alimentation
y tres soignée
Visitez.notre site

wwi.leleveuralaboucherie.com
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